
Produits de boulangerie d’exception



4360
(5 kg)

Carottes

4355
(8 kg)

Pouding
amandes

4351
(8 kg)

Pouding
nature

4341
(8 kg)

Pouding
chocolat

4301*
(8 kg)

Pouding
à l’érable

4251
(5 kg)

Reine
Élisabeth

Gâteaux Pouding cake

*Saisonniers

Sans farine de blé

1311
(4.5 kg)

Chocolat
& orange

1301
(4.5 kg)

Citron
& amandes

1930*
(5 kg)

Citrouille & 
Amandes

1941
(5 kg)

Canneberges
& orange

4302*
(5 kg)

Muffin 
des fêtes

1911
(5 kg)

Sirop d’érable

1560
 (3.63 kg)

Double chocolat
& framboises

1549
(5 kg)

Limonade 
framboises

1547
(3.63 kg)

Forêt noire

1545
(3.63 kg)

Pomme
caramel

1544
(3.63 kg)

Bon réveil

1542
(3.63 kg)

Éclats
de caramel

& sel de mer

1540
 (3.63 kg)

Ananas, noix de
coco & lime

1231
(5 kg)

Banane
& chocolat

1201
(5 kg)

Citron
& pavot

1191
(5 kg)

Poire
& chocolat

1181
(5 kg)

Abricots
& 5 grains

1171
(5 kg)

Poire
& amandes

1151
(5 kg)

Brisures
de chocolat

1131
(4.5 kg)

5 Fruits

1111
(4.5 kg)

Framboises
& yogourt

1071
(5 kg)

Double
chocolat

1062
(5 kg)

Banane

1051
(5 kg)

Bleuets

1031
(5 kg)

Son, miel
& raisins

1021
(5 kg)

Carotte

1011
(5 kg)

Dattes &
avoine

Muffins

Pâtes congelées en chaudièrePâtes congelées en chaudière



Mise à jour 2026.10.01

2371
(±120 x 42 g)

Chocolat blanc
& canneberges

2090
(±320 x 15 g)

Double
chocolat

2091
(±320 x 15 g)

Caramel

2089
(±320 x 15 g)

Pépites de
chocolat

2088
(±80 x 65 g)

Chocolat blanc
& macadam

2087
(±80 x 65 g)

Double 
caramel & 
sel de mer 

Chipits

2086
(±80 x 65 g)

Chocolat
brownie

2022*
(±80 x 65 g)

Red
Velvet

2075
(±120 x 42 g)

Trois chocolats
& pacanes

2060
(±120 x 42 g)

Caramel,
sel de mer &

chocolat au lait

2055
(±120 x 42 g)

Double
chocolat

2045
(±120 x 42 g)

Morceaux de
chocolat noir

2025
(±120 x 42 g)

Chocolat blanc
& macadam

2013*
(±120 x 42 g)

Red
Velvet

2085
(±80 x 65 g)

Morceaux de
chocolat noir

Biscuits

2123
(±70 x 65 g)

Vintage

2122
(±36 x 125 g)

Vintage

2119
(±60 x 160 g)

Framboises

2118
(±60 x 160 g)

Brisures de 
chocolat

2116
(±60 x 160 g)

Avoine

Galettes à l’avoine

Pâtes congelées en portion et prêtes à cuirePâtes congelées en portion et prêtes à cuire

3011
(3.75 kg)

Amande

Crème

2110
(4 kg)

Rocher
Coco

Pâte à macarons

 2105
(3.63 kg)

Mélasse

2100
(8 kg)

Avoine
croquante

Pâtes à galettes

Produits d’exception

Les classiques Offre végane

*Saisonniers



Nutrifrance est née le 8 novembre 1991. Les objectifs des fondateurs étaient simples: avoir du plaisir à travailler, choisir le poste
convenant aux talents de chacun et enfin, concevoir un produit alimentaire tel qu’on en fabriquait avant que l’industrie alimentaire 
ne soit envahie par les produits artificiels et autres substituts.

L’entreprise familiale se spécialise dans la fabrication de produits de boulangerie surgelés de qualité exceptionnelle, sans compro-
mis sur le goût et sans l'ajout d'agents de conservation, de colorants ou de sulfites.

Ces pâtes sont destinées à la préparation de mu�ns, gâteaux, biscuits, bouchées nutritives et autres. Toujours à l’avant-garde des 
nouvelles tendances en alimentation, Nutrifrance se distingue de la concurrence en o�rant des produits nutritifs et savoureux.

L’usine compte une trentaine d’employés et peut fabriquer jusqu’à 15 000 kg de pâtes à gâteaux, 3 500 kg de pâtes à biscuits et en 
simultané cuire 21 600 biscuits par jour. Nutrifrance o�re une vaste gamme de produits débordant de saveurs. 

À vous de les découvrir!

Nutrifrance une histoire de famille...

Découvrez
nos produits


